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Caractéristiques plans de travail cuisine
Source : Budget et rapport qualité/prix : les acheteurs veulent comprendre ce qu’ils obtiennent selon la gamme, avec un vrai arbitrage entre prix, matériaux et niveau d’équipement.
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Comparatif des matériaux de plans de travail : prix, résistance à la chaleur, dureté et entretien requis.

Caractéristiques plans de travail cuisine

Matériau Prix indicatif Résistance chaleur Dureté (Mohs) Entretien

Stratifié compact 70-150 €/m² 180°C 3-4 Minimal

Quartz composite 250-600 €/m² 150-180°C 7 Minimal

Granit 200-600 €/m² 300°C+ 6-7 Annuel

Marbre 500-800 €/m² 200°C 3-4 Régulier

Céramique 600-1 000 €/m² 900°C+ 7-8 Minimal

Lire l'article complet ?

https://so-design.fr/budget-rapport-qualite-prix-acheteurs-gamme-arbitrage-materiaux/
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