Comparatif des types d'ilots de cuisine

Source : Fonctionnalité et ergonomie et cuisine dessinée par un designer, par un vendeur de cuisine : tiroirs intelligents, rangements optimisés,
cuisine ouverte, ilot central, circulation fluide et usage quotidien confortable.

Publié le 01/05/2026

Dimensions, fonctions et budgets pour chaque type d'flot central : préparation, cuisson, lavage, repas et multifonction.

Comparatif des types d'llots de cuisine

Type d'ilot Dimensions minimales Fonctions principales Fourchette budgétaire indicative
Tlot préparation 120 x 80 cm Plan de travail, rangements A partir de 1500 €
Tlot cuisson 150 x 90 cm Plaque, hotte, rangements A partir de 3500 €
Tlot lavage 140 x 90 cm Evier, lave-vaisselle, rangements A partir de 3000 €
Tlot repas 180 x 90 cm Plan snacking, rangements A partir de 2000 €
Tlot multifonction 200 x 100 cm Cuisson + repas ou lavage + repas A partir de 5000 €

Lire I'article complet ?

https://so-design.fr/fonctionnalite-ergonomie-cuisine-tiroirs-intelligents-rangements/
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